" ZAREWITSCH *

~Lapesuny*

Anepumue Aperitif Glas Krimsekt - original white brut
Glas Champagner Billecart - Salmon

3aKyCKu - Jorspeisen

Llapesuy Carpaccio von der roten Rube mit
Zarewitsch Beluga Malossol-Kaviar und Sauerrahm

pemwHesye brniuHbl
Buchweizenblini Blini mit Raucherlachs, Sauerrahm und
*Keta- Kaviar

*Beluga Malossol

Das Korn des Keta — Kaviars stammt vom Keta Lachs und hat
eine orangerote Farbe. Kulinarisch genief3t man ihn als Ersatz
fir Kaviar vom Stor, wie Beluga.

"Malossol" ist das russische Wort fir mild gesalzen.

Qualitativ hochwertiger Kaviar wird gerade so viel

gesalzen, wie es fir die Haltbarkeit notwendig ist.

¢une cenbou

Matjesfilet mit Apfel-Wacholdersauerrahm,
Zwiebel und Pellkartoffeln

CHee kapmodpens
Erdapfelschnee passierte Kartoffeln

*mit Tomaten- Auberginenptrree
und Sauerrahm

*mit Beluga Malossol Kaviar
und Sauerrahm

Kokmelinb u3 kpeeemok

Shrimpscocktail mariniert mit Sauce Cocktail
dazu servieren wir frisches WeilRbrot

Cynbl - Suppen

Yxa Ucha klare Fischsuppe mit Stulwasser- Edelfischen

Bopw; Borschtsch Nationalsuppe mit roten Riiben, Kraut
Karotten und fein geschnittenem Rindfleisch

€ 4,00
€ 7,00

€ 34,00

€ 13,00
€ 38,00

€ 8,50

€ 7,50

€ 33,00

€7,50

€ 5,80
€ 5,80



OcHoOBHbIe 6nroaa - Hauptspeisen

Pbi6a gebratenes Saiblingfilet in Biersauce € 14,00
Fisch mit jungen Zwiebeln
Bugpg — cmpozaHopg  sautierte Rindsfiletspitzen € 18,50
Boeuf Stroganoff auf russische Art mit Bratkartoffeln
Komnema no-kueecku gebackene Huhnerbrust " ukrainische Art" € 15,00
Kiever- Huhn gefllt mit Petersilien- Knoblauchbutter

Schmorgemuse und Kartoffeln
ConsiHka traditionelles, wirziges Eintopfgericht aus dem Ural € 10,50
Soljanka mit Schwarzbrot serviert
epubHasi Tonna gratinierter Auflauf aus Pilzen, € 9,50
Pilz-Kraut-Auflauf tomatisiertem WeiRkraut und Salzgurken
Wareniki nenbmeHeu Maultaschen mit ROstzwiebel-Kartoffelfulle € 11,50
Wareniki und Petersilienbutter, dazu Sauerkraut

NecepTtbl - Desserts

MyccC u3 Maka

Mohnmousse mit eingelegten Marillen € 6,50
Manakogpp original € 4,20
Malakofftorte

BruHbI Buchweizenblini mit Himbeerwarenje € 5,50
Blini

BuHHbIU Kpem zarte Weincreme mit Schlagobersdekor € 3,50
Weincreme und eingelegter Rumtopffrucht

S6noke Lapnomma

Apfelcharlotte Schichttorte mit Apfeln € 5,50
und in Dottermilch getunkten WeilR3brotscheiben

Pycckul 4au ¢ eo0kol €250/€ 4,50
Russischer Tee/ mit Vodka

Vodkaspezialitaten, Cocktails und weitere Getranke entnehmen Sie bitte
aus unserer Getrankekarte am Tisch



