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   Aperitif Glas Krimsekt - original white brut                                     4,00 
 Glas Champagner Billecart - Salmon                                7,00 
 

 - Vorspeisen 
 

 

   Carpaccio von der roten Rübe mit  34,00 
Zarewitsch    Beluga Malossol-Kaviar und Sauerrahm 

 
 

   

Buchweizenblini      Blini mit Räucherlachs, Sauerrahm und  

     *Keta- Kaviar            13,00 
 

 *Beluga Malossol           38,00 
 

                 Das Korn des Keta – Kaviars stammt vom Keta Lachs und hat 
 eine orangerote Farbe. Kulinarisch genießt man ihn als Ersatz  
 für Kaviar vom Stör, wie Beluga. 
 "Malossol" ist das russische Wort für mild gesalzen. 
 Qualitativ hochwertiger Kaviar wird gerade so viel 
 gesalzen, wie es für die Haltbarkeit notwendig ist. 

 

  

Matjesfilet    mit Apfel-Wacholdersauerrahm,           8, 50 
     Zwiebel und Pellkartoffeln 
 

  
Erdäpfelschnee              passierte Kartoffeln  

           
           *mit Tomaten- Auberginenpürree     7,50 

              und Sauerrahm 
 

            *mit Beluga Malossol Kaviar   33,00 
            und Sauerrahm 
 

   

Shrimpscocktail  mariniert mit Sauce Cocktail         7,50 
    dazu servieren wir frisches Weißbrot 
 

 - Suppen 
 

      Ucha klare Fischsuppe mit Süßwasser- Edelfischen    5,80 
 

   Borschtsch Nationalsuppe mit roten Rüben, Kraut    5,80 
 Karotten und fein geschnittenem Rindfleisch 
 
 



 

  - Hauptspeisen 
 

   gebratenes Saiblingfilet in Biersauce   14,00 
Fisch   mit jungen Zwiebeln 
 

 –    sautierte Rindsfiletspitzen  18,50 
Boeuf Stroganoff    auf russische Art mit Bratkartoffeln 
 

 -    gebackene Hühnerbrust " ukrainische Art"  15,00 
Kiever- Huhn   gefüllt mit Petersilien- Knoblauchbutter  
   Schmorgemüse und Kartoffeln 
 

   traditionelles, würziges Eintopfgericht aus dem Ural  10,50 

Soljanka   mit Schwarzbrot serviert 
 

    gratinierter Auflauf aus Pilzen,     9,50 

Pilz-Kraut-Auflauf   tomatisiertem Weißkraut und Salzgurken 
 

Wareniki    Maultaschen mit Röstzwiebel-Kartoffelfülle                   11,50 

Wareniki   und Petersilienbutter, dazu Sauerkraut 

 
 

 - Desserts 
 

   

Mohnmousse   mit eingelegten Marillen                                                    6,50 
   
 

   original                                                                              4,20 
Malakofftorte 
 

   Buchweizenblini mit Himbeerwarenje   5,50 
Blini 
 

   zarte Weincreme mit Schlagobersdekor                           3,50 
Weincreme     und eingelegter Rumtopffrucht 
 

  

Apfelcharlotte   Schichttorte mit Äpfeln                                                       5,50 
                                            und in Dottermilch getunkten Weißbrotscheiben 
 

                                                                                    2,50 /   4,50 

Russischer Tee/ mit Vodka 
 

Vodkaspezialitäten, Cocktails und weitere Getränke entnehmen Sie bitte 

aus unserer Getränkekarte am Tisch 


